
 

les aspergés de Fräschles 
 

Entrées / Vorspeisen 

Salade d’asperges sauce vinaigrette 19.50 

Spargelsalat an vinaigrette 

Salade d’asperges sauce vinaigrette accompagnée 23.50 

crevettes à l’ail et chili  

Spargelsalat an Vinaigrette mit gebratenen Crevetten an Knoblauch und Chili 

 

Plats principal / Hauptgänge 

Portion Asperges (blanc) 31.50 

Portion Spargel (weisse)  

 -sauce vinaigrette  

 -hollandaise 

 -tranche de filet de porc séché Montandon 14.50 

 (La famille Montandon gère la boucherie des Ponts-de-Martel, 

 dans le Jura neuchâtelois, depuis 1930) 

 -mit luftgetrocknetem Schweinsfilet der Familie Montandon   

 (Die Familie Montandon führt die Metzgerei in Les Ponts-de-Martel im Neuenburger Jura seit 1930) 

Filet de perches meunières, asperges 39.50 

Gebratene Eglifilets mit Spargeln  

Salade d’asperges sauce vinaigrette accompagnée 39.50 

Crevettes à l’ail et chili  

Spargelsalat an Vinaigrette mit gebratenen Crevetten an Knoblauch und Chili 

Filet de brochet meunière (lac de morat) avec des asperges 50.50 

Hechtfilet gebraten (Murten See,) 


